厨房设备维修保养项目需求
一、对投标人资质要求
1. 具有独立法人营业执照；
2. 须在深圳市范围内具有售后服务机构；
二、评标方法
 综合评分法：价格分=[1-（投标报价-最低价）/最低价]×价格权重×100
（当价格分<0时，取0）
	序号
	评分项
	权重

	1
	价格
	30

	2
	技术部分
	60

	
	序号
	评分因素
	权重
	评分方式
	评分准则

	
	1
	所投厨房设备炉灶、烟罩、过滤网每月清洗1次。（附清洗单）
2、维护保养时间：每月对设备设施进行不低于2次的例行维护保养。（附维修保养清单）

	30
	专家打分
	横向比较，分档评分：评价为优得80%-100%分数；评价为良得60%-80%分数；评价为中得30%-60%分数；评价为差得0-30%分数。 

	
	2
	故障维修响应时间：正常情况下，设备的例行检修每月2次，包括调机械性能，电、气性能，同时配有售后服务专车，出现非正常情况时，在收到信息反馈后，4小时内派工程技术人员赶到现场实施检修。国产外购设备5小时内排除故障进口设备8小时之内排除故障。
	30
	专家打分
	横向比较，分档评分：评价为优得80%-100%分数；评价为良得60%-80%分数；评价为中得30%-60%分数；评价为差得0-30%分数。

	3
	服务部分
	10

	
	序号
	评分因素
	权重
	评分方式
	评分准则

	
	1
	售后服务计划、应急服务承诺（应急服务响应时间）及其它优惠条件
	5
	专家打分
	横向比较，分档评分：评价为优得80%-100%分数；评价为良得60%-80%分数；评价为中得30%-60%分数；评价为差得0-30%分数。 

	
	2
	质量保证计划及违约承诺
	5
	专家打分
	横向比较，分档评分：评价为优得80%-100%分数；评价为良得60%-80%分数；评价为中得30%-60%分数；评价为差得0-30%分数。 


三、项目范围

深圳市第二实验学校的厨房维修保养。范围包括对本项目的所有厨房设备进行定期维修保养及对炉灶、烟罩、净化器、风柜、风管进行每月一次清洗保养。
四、厨房设备维修保养需求清单
	 序号
	产品名称
	规格型号
	单位
	数 量
	备注

	1
	星盆台
	1500*800*810
	台
	37
	维修保养

	2
	切菜机
	220V
	台
	2
	维修保养

	3
	电热水器
	220V、9KW
	台
	7
	维修保养

	4
	不锈钢台柜/层架
	
	台
	59
	维修保养

	5
	高低温冷库
	
	台
	4
	维修保养

	6
	冰柜
	
	台
	11
	维修保养

	7
	和面机
	
	台
	3
	维修保养

	8
	搅拌机
	
	台
	3
	维修保养

	9
	压面机
	
	台
	3
	维修保养

	10
	电烙饼机
	
	台
	4
	维修保养

	11
	电焗炉
	
	台
	3
	维修保养

	12
	发酵柜
	
	台
	4
	维修保养

	13
	炒炉
	2200*1250*810
	台
	12
	维修保养

	14
	烟罩
	
	米
	49
	维修保养

	15
	排油烟风柜
	380V、11KW
	台
	5
	维修保养

	15
	鲜风风柜
	380V、7.5KW
	台
	3
	维修保养

	17
	排油烟净化器
	
	台
	3
	维修保养

	18
	蒸柜
	
	台
	8
	维修保养

	19
	烟罩控制箱
	
	台
	2
	维修保养

	20
	汤炉
	2200*1250*810
	台
	5
	维修保养

	21
	煲仔炉
	
	台
	2
	维修保养

	22
	平头炉
	
	台
	4
	维修保养

	23
	煮面炉
	
	台
	2
	维修保养

	24
	电磁炉
	
	台
	1
	维修保养

	25
	电炸炉
	
	台
	2
	维修保养

	26
	电热汤池台
	
	台
	41
	维修保养

	27
	保温汤饭桶车
	
	台
	22
	维修保养

	28
	餐车
	
	台
	28
	维修保养

	29
	平板推车
	
	台
	13
	维修保养

	30
	消毒柜
	
	台
	16
	维修保养

	31
	餐桌椅
	
	台
	465
	维修保养

	32
	铰肉机
	
	台
	4
	维修保养

	33
	灭蚊灯
	
	盏
	46
	维修保养

	34
	紫外线杀菌灯
	
	盏
	17
	维修保养

	35
	洗碗池
	
	米
	26
	维修保养

	36
	洗手池
	
	台
	4
	维修保养

	37
	风管
	
	米
	96
	维修保养

	38
	燃气管道
	
	米
	43
	维修保养

	39
	燃气报警装置
	
	套
	4
	维修保养

	40
	照明
	
	项
	1
	维修保养

	41
	电源线路
	
	项
	1
	维修保养

	42
	给水
	
	项
	1
	维修保养

	43
	排水
	
	项
	1
	维修保养

	44
	地面砖
	
	项
	1
	维修保养

	45
	门
	
	项
	1
	维修保养


五、厨房设备清洗保养需求清单
	序号
	产品名称
	规格型号
	单位
	数 量
	备注

	1
	炒炉
	2200*1250*810
	台
	12
	清洗保养

	2
	烟罩
	
	米
	49
	清洗保养

	3
	排油烟风柜
	380V、11KW
	台
	5
	清洗保养

	4
	鲜风风柜
	380V、7.5KW
	台
	3
	清洗保养

	5
	排油烟净化器
	
	台
	3
	清洗保养

	6
	蒸柜
	
	台
	8
	清洗保养

	7
	烟罩控制箱
	
	台
	2
	清洗保养

	8
	汤炉
	2200*1250*810
	台
	5
	清洗保养

	9
	煲仔炉
	
	台
	2
	清洗保养

	10
	平头炉
	
	台
	4
	清洗保养

	11
	煮面炉
	
	台
	2
	清洗保养

	12
	风管
	
	米
	96
	清洗保养
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